酒品饮料（复习资料） 
一、单选题
1.（      )适宜于单饮，不宜作鸡尾酒的基酒。
A. 英国金酒            B. 荷兰金酒        C. 威士忌酒    D. 白兰地酒
2.（      )的储存年限越长越好。
A. 洋酒                B. 黄酒          C. 白酒            D. 啤酒
3.（      )威士忌酒具有橡木的芳香味和烟薰味。
A. 苏格兰威士忌   B. 爱尔兰威士忌   C. 美国威士忌   D. 加拿大威士忌
4.（      )在装瓶出售时，在瓶身上或标贴上标示其酒的陈酿程度。
A. 白兰地              B. 威士忌酒          C. 金酒      D. 伏特加酒
5. X.0是指（      )陈的白兰地。
A. 70年               B. 50年       C. 40年            D. 20~40年
6.（      )在常温下饮用。
A. 白葡萄酒            B. 红葡萄酒    C. 啤酒             D. 香槟酒
7.（      )白葡萄酒最忌摇晃，以防沉渣泛起。
A. 白葡萄酒            B. 红葡萄酒      C. 黄酒             D. 白酒
8. 以下哪句话是正确的:（      )。
A. 白葡萄酒酒液颜色较淡，一般呈浅黄色     
B. 红葡萄酒饮用的最佳温度为7—10 度
C. 干酒是指让人喝了容易口干的酒
D. 葡萄酒贮存时应立放，以免软木塞被浸泡而让人觉得不卫生
9. 以下有关咖啡的话哪一句是错误的:（      )。
A. 咖啡质量的好坏与咖啡的品种有关
B. 与冲煮的方法有密切关系
C. 一磅咖啡冲五十杯就是适中浓度的咖啡
D. 我国云南省、海南省所产咖啡豆的质量不比世界名咖啡逊色
10.（      )一带饮绿茶的人较多。
A. 广东、广西、福建    B. 边远三区   C. 北方地区         D. 江南地区
11.（      )是半发酵茶。
A. 乌龙茶              B. 绿茶         C. 红茶             D. 花茶
12.（      )是当今世界_上产量最多、销路最广、销量最大的一-种茶。
A. 绿茶                B. 红茶         C. 乌龙茶           D. 紧压茶
13.（      )以西湖龙井为最有名。
A. 绿茶                B. 红茶      C. 乌龙茶           D. 紧压茶
14. 下面有关酒的哪--句话是正确的：（      )。
A. 白酒的酒度一般在30度以上
B. 啤酒是压榨酒
C. 啤酒以色泽洁白细腻持久挂杯为好
D. 决定白酒的好坏是以酒度的高低为标准的
15. 一般（      )喜欢饮绿茶、花茶。
A. 老年人              B. 中年人      C. 青年人           D. 儿童
16.（      )可单饮，也可加牛奶加糖。
[bookmark: _GoBack]A. 红茶                B. 绿茶          C. 乌龙茶           D. 花茶
17. 下面哪句话是正确的:（      )。
A.英国是最早掌握烈酒制作方法的国家B.从历史上看，我国较侧重于烈酒的制造
C. 果酒中较多的是苹果酒           D. 西方的酿制酒是广义上所说的葡萄酒
18. 刚购买运回的酒要有一个醒酒期，让酒“冷静”（     )后再售给宾客，饮用效果更佳。
A. 一天                B. 一周       C. 半个月           D. 一个月
19. 黄酒属于（      )。
A. 蒸馏酒              B. 高度酒        C. 发酵原酒         D. 配制酒
20.十八大名酒中唯一为“干型”的是（      )。
A. 沙城白葡萄酒  B. 烟台红葡萄酒 C. 民权白葡萄酒     D. 中国红葡萄酒
21. 葡萄酒为酒度一般为（      )。
A. 10度以下            B. 10---20度 C. 20 -- 30度       D. 30度以下
22.（      )是在酿制酒中掺入白兰地以增强酒的力度和味道。
A. 佐餐酒               B. 增强酒     C. 汽酒              D. 芳香酒
23. 被称为“葡萄酒之女王”的产地是（      )。
A. 法国波尔多地区   B. 法国科涅克地区  C. 法国勃艮地   D. 法国香槟省
24. 凡存放（      )时，酒瓶要标签朝上平放，让软木塞被酒液浸润膨胀，隔绝空气，以达到防腐的目的。
A. 葡萄酒       B. 烈酒            C. 甜酒              D. 利口酒
25、黄山毛峰属于（      )。
A. 绿茶         B. 红茶            C. 乌龙茶            D. 花茶
二、判断题
1.鸡尾酒属于混合饮料，但不是所有的混合饮料都是鸡尾酒。(  )
2.在调酒原理中，味道不同的酒或饮料可以互相混合。(  )
3.一名熟练的调酒师在调制鸡尾酒时可以不使用量酒器。(  )
4.鸡尾酒"Spritzer" (史普乐)是由白葡萄酒加雪碧混合而成的。(  )
5.调酒师在稀释浓缩果汁时可以使用自来水。(  )
6.拉戈啤酒与艾尔啤酒相比口味较重，较浓郁，而颜色则较为清淡。(  )
7.拉戈啤酒又称为上发酵型啤酒;艾尔啤酒又称为下发酵型啤酒。(  )
8.啤酒中的二氧化碳部分是生产中产生的，部分是生产后加入的。(  )
9.世界最主要的Ale啤酒产于德国，具体表现形式为porter啤酒和stout啤酒。
(  )
10. 啤酒瓶上的酒标标示11度是指啤酒的酒度。(  )
11. 所有的干邑都是白兰地，但是，不是所有的白兰地都属于千邑。(  )
12.啤酒的主要成分包括乙醇和水。(  )
13.所有的黑啤酒都是下发酵型啤酒。(   )
14.在西餐餐饮搭配中Whisky,Brandy可用作佐餐酒。(   )
15.酒精含量在20GL以下的酒精饮料被称为低度酒。(   )

三、填空题

1.西餐服务中，为客人上鱼前应先斟好（       ）。
2.酒精饮料是指含有酒精的任何适宜饮用的饮料，酒精含量一般占液体总量的（       ）。
3.按酒精含量的不同，可分为低度酒、中度酒和高度酒，高度酒酒度为（    ）。
4.酿造酒在制作过程中，糖分分解产生乙醇，当酒液的酒精含量达到一定比例时,会使发酵停止，这时乙醇含量一般为（    ）。
5.白葡萄用做酿制白葡萄酒和香槟酒，下列属于白葡萄品种的是（        ）。
6.白葡萄酒用青葡萄或紫葡萄去籽、去皮后再压榨取汁，经过自然发酵、贮陈即可饮用，一般白葡萄酒贮陈可饮用时间为（      ）。
7.香槟酒的含糖量一般分为5种类型，含糖量在2%~4%的香槟酒属于（     ）。
8.啤酒是以谷物为原料、啤酒花为香料经发酵酿制而成的一种含有大量二氧化碳气体的低度酒，其酿制原料一般为（    ）。
9.啤酒中含有11种维生素和17种氨基酸，且极易为人体所吸收，其中氨基酸能组成人体所需的（    ）。
10.啤酒的最佳饮用温度为（     ）。.
11.汽化酒精是将酿酒的原料经过发酵后加温至一定温度，并保持这个温度就可以获得，因此要获得汽化酒精就要将酿酒的原料加温至（     ）。
12.蒸馏酒因其酒精含量高，杂质含量少而可以在常温下长期保存。即使在开瓶
使用后，也可以在较长的时间内不变质，通常蒸馏酒开瓶不会变质的时间至少能
保持(    )。
13.中国的白酒因其原理和生产工艺等不同而形成了不同的香型，贵州茅台酒属
于(     )。
14.具有香气幽雅，酒味醇厚，柔和绵长，杯空留香特点的白酒香型是(    )。
15.法国政府规定新蒸馏出来的白兰地至少要陈酿(    )。

四、名词解释
1、鸡尾酒
2、酒吧
3、蒸馏酒
4、红茶
5、金酒
6、白兰地
7、威士忌
8、伏特加
五、简答题
1、各类酒的保管与贮藏应注意哪些方面?
2、请写出白兰地酒的陈酿程度及各标示的符号。
3、中国白酒可分为哪几种香型?各以什么酒为代表?它们的产地在什么地方?
4、鸡尾酒有哪几种调制方法?
5、酒吧有哪些服务程序?
6、什么是酒?酒按照配餐方式和饮用方式可以分为哪几类?
7、葡萄酒一般的酿造过程是怎样的?
8、葡萄酒一般有哪些命名方法?

六、应变题
1、为客人点酒水饮品时，怎么办?
2、为客人开红葡萄酒时，怎么办?
3、客人自带酒水来餐厅用餐，怎么办?





酒品饮料（复习资料答案）
一、单选题
1、B 2、B 3、C 4、A 5、B  6、B 7、B 8、A 9、C 10、D
11、A 12、B 13、A 14、D 15、16、17、18、19、 20、
21、B 22、B 23、A 24、A 25、A
二、判断题
1、对 2、错 3、错4、错5、错6、错7、错8、9、10、11、对12、对13、错14、错15、对
三、填空题
1、白葡萄酒 2、0.5%-75.5%  3、40%以上  4、13%-15%  5、雷斯令(Riesling)
6、2-5年  7、半干味 8、大麦  9、  10、
11、78.3°C 12、1年以上13、酱香型14、酱香型15、18个月
四、名词解释
1、鸡尾酒:是由两种或两种以上的酒或由酒掺入鲜果汁配合而成的一种冰镇含酒精饮品。
2、酒吧: 是以销售各种酒类和饮料为主，兼营各种下酒小食，同时它也是宾客谈生意、聊天、消遣娱乐的场所。
3、蒸馏酒: 是通过蒸馏工艺处理从发酵的植物或粮食作物中获得的，通常其酒精浓度含量不低于24% (V/V)。
4、红茶:是一种经过萎凋、揉捻、发酵、干燥等工艺处理的茶叶。
5、金酒：
6、白兰地:是以葡萄或其他水果为原料经发酵、蒸馏而得的酒。
7、威士忌:是以谷物为原料经发酵、蒸馏而得到的酒。
8、伏特加:是以土豆、玉米、小麦等原料经发酵、蒸馏后精制而成。

五、简答题
1、各类酒的保管与贮藏应注意哪些方面?
答：各类葡萄酒应根据其特点进行储藏。分别将白葡萄酒、香槟酒、汽酒存放于冷库，红葡萄酒存放于专用酒库，它们的正常储存温度一般大于10-14 摄氏度，要防止光线过强或直射酒瓶，酒库中避免放置酒类以外的杂物以防气味污染。凡存放酒度不超过14% (V/V) 时，酒瓶要标签朝上平放，让软木塞被酒液浸润膨胀，隔绝空气，以达到防腐的目的。凡属于蒸馏酒类，瓶子大多需竖立直放，以便于瓶内酒液挥发，达到降低酒精含量，改善酒质和酒的风格的目的。
2、请写出白兰地酒的陈酿程度及各标示的符号。
答：* *三年陈
* **4年陈
* ***5年陈
*V。010-12陈，较高档
* V。S。0。12-20 年陈，特高档
* VS0P 20-30年陈，特档
* Napoleon 40年陈
* XO 50年陈
*X70年陈
3、中国白酒可分为哪几种香型?各以什么酒为代表?它们的产地在什么地方?
答：(1)茅台酒酱香贵州省仁怀县茅台镇酒厂
(2) 汾酒清香山西省汾阳县杏花村酒厂
(3) 五粮液浓香四川省宜宾市宜宾五粮液酒厂
(4)董酒混合香贵州省尊义市董酒厂
(5) 米香

4、鸡尾酒有哪几种调制方法?

5、酒吧有哪些服务程序?
答：(1) 营业前的准备工作
(2)送酒服务
(3) 调酒服务
(4)结帐服务
(5) 结束工作

6、什么是酒?酒按照配餐方式和饮用方式可以分为哪几类?
答：酒是一种用水果、谷物或其他含有足够糖分或淀粉的植物经过发酵、蒸馏等
方法生产的含乙醇(酒精)并带刺激性的饮料。酒按照配餐方式和饮用方式可以
分为餐前酒、佐餐酒、甜食酒、餐后甜酒、烈酒、啤酒、软饮料和混合饮料等。
7、葡萄酒一般的酿造过程是怎样的?
答：(1)去梗
(2)压榨果粒
(3)榨汁和发酵
(4)添加二氧化硫
(5)装瓶
8、葡萄酒一般有哪些命名方法?
答：(1)区域命名法
(2)葡萄品种命名法
(3)酒厂或酒商名称命名法
(4)商标(专属品牌)命名法
(5)其他命名方式

六、应变题
1、 为客人点酒水饮品时，怎么办?
答：(1)为客人点酒水饮品时，应该站在主人的右手边或适当的位置上，询问客人需要哪些饮品或酒水;
(2)当客人犹豫或询问我们有哪些饮品、酒水时，应马上向客人推荐餐厅所供应的饮品、酒水的品种:
(3)在介绍饮品、酒水的品种时，中间应有所停顿，让客人对我们介绍的品种有考虑和选择的机会;
(4) 对客人所点的饮品、酒水的种类、数量，要重复一遍，以便确认;
(5) 最后，礼貌地请客人稍候并尽快地为客人提供饮品、酒水。

2、为客人开红葡萄酒时，怎么办?
答：(1)红葡萄酒应卧放在酒篮或酒架上，在常温下保存，不应摇动，以免影响酒的质量。
(2)若客人需要，应小心地连同酒篮或酒架一起拿到主人的右手边(酒瓶上的商标朝外),让客人签定。
(3)客人认可后，把酒瓶连同酒篮或酒架一起放在桌的适当位置，便可准备开瓶。
(4)开瓶步骤同开白葡萄酒。

3、客人自带酒水来餐厅用餐，怎么办?
答：(1)向客人说明餐厅须按规定收取开瓶服务费
(2)征得客人同意后， 给客人摆好相应的酒杯
(3)为客 人提供配套服务，如威士忌一类的酒应送上冰块，加饭酒应给予加热。
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