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一、单项选择题
1.食品腐败性细菌的代表是(     )。
A、乳杆菌属                   B、肠杆菌科           C、微球菌属   
D、芽胞杆菌属                 E、假单胞菌属
2.食品在细菌作用下发生变化的程度与特征主要取决于(     )。
A、细菌来源                   B、环境温度           C、细菌菌相
D、菌落总数                   E、食品本身理化特性
3.沙门菌食物中毒的主要食物来源是(     )。
A、家畜、家禽     B、海产品     C、人化脓性伤口    D、苍蝇     E、尘埃
4.金黄色葡萄球菌肠毒素食物中毒的临床表现为(     )。
A、高烧+腹泻     B、高烧+呕吐    C、呕吐+腹泻   D、不吐不泻     E、呼吸困难
5.副溶血性弧菌属食物中毒的中毒食品主要是(     )。
A、奶类      B、畜禽肉类     C、蛋类     D、海产品     E、粮豆类
6.据统计，我国肉毒梭菌食物发病率最高的地区是(     )。
A、山东      B、湖北         C、浙江     D、新疆       E、广西
7.有机磷农药具有(     )毒性。
A、肾脏      B、神经         C、内分泌    D、血液      E、肝脏
二、多选题
1.影响微生物在食品中生长的因素包括(     )。
A、食品的营养成分  B、PH值    C、温度    D、渗透压     E、水分
2.反映食品卫生质量的细菌污染指标为(     )。
A、细菌菌相  B、菌落总数    C、细菌种类    D、优势菌    E、大肠菌群
3.细菌性食物中毒的发病原因为(     )。
A、食物在生产、运输、贮藏、销售等过程中受到致病菌的污染
B、被致病菌污染的食物存放不当，致病菌大量繁殖或产生毒素
C、使用镀锌容器存放食物        D、食用前未经彻底加热      
E、用苦井水煮饭菜
4.引起金黄色葡萄球菌肠毒素中毒的食品多为(     )。
A、禽蛋     B、奶油蛋糕     C、剩饭    D、还带     E、植物性食物
5.下列属感染性食物中毒的有(     )。
A、沙门菌食物中毒     B、金黄色葡萄球菌食物中毒   
C、李斯特菌食物中毒   D、志贺菌食物中毒     E、肉毒梭菌食物中毒
6.大肠埃希菌食物中毒症状主要有下列类型(     )。
A、急性胃肠炎型        B、急性菌痢型      C、败血症型  
D、神经、精神型        E、出血性肠炎型
7.毒覃中毒按临床表现可分为(     )。
A、胃肠炎型   B、败血症型   C、溶血型  D、神经、精神型    E、脏器损害型

三、名词解释
1.食源性疾病

2.食物中毒

四、简答题
1.食品污染造成的危害主要有那些？ 

2.简述细菌性食物中毒的流行病学特点。

3.苯并芘污染食品的途径？

答案
单选题：1. E 2. C  3. A 4. C  5. D  6. D  7.Ｂ
多选题：1.ＡＢＣＤＥ  2. BE  3. ABD  4.ＢC  5.ＡＣＤ  6. ＡＢＥ  7.ＡＣＤＥ
名词解释
1.食源性疾病
食源性疾病是指通过摄食而进入人体的有毒有害物质（包括生物性病原体）等致病因子所造成的疾病。一般可分为感染性和中毒性，包括常见的食物中毒、肠道传染病、人畜共患传染病、寄生虫病以及化学性有毒有害物质所引起的疾病。
2.食物中毒
食物中毒是指患者所进食物被细菌或细菌毒素污染，或食物含有毒素而引起的急性中毒性疾病。根据病因不同可有不同的临床表现。
简答题
1. 答案要点：食品污染造成的危害，可以归结为：①影响食品的感官性状；②造成急性食物中毒；③引起机体的慢性危害；④对人类的致畸，致突变和致癌作用。
2.答案要点：
1、发病率高，病死率因致病菌而异；2、夏季发病率高，5~10月多发；3、主要中毒食品：动物性食品。
3.答案要点：
（1）环境中苯并芘污染，含碳燃料及有机物的热解的产物，煤、石油、煤焦油、天然气、烟草、木柴等不完全燃烧及化工厂、橡胶厂、沥青、汽车废气、抽烟等都会产生，从而造成污染。
（2）食品在加工过程中，如烟熏和火烤食品，常因油的滴落燃烧造成对食品污染，机油污染，榨油和轧面过程中往往由于机油滴落造成污染。烘烤中，温度过高，食品中脂类、胆固醇、蛋白质发生热解，经过环化和聚合形成大量的多环芳烃，其中以苯并芘为最多。 
（3）食品在储运过程中，储藏容器的污染，如啤酒常因储存在涂有沥青的酒槽中受到污染。直接进口的食品，在销售运输过程中受灰尘的污染，也可以使苯并芘升高。 
（4）生物合成，很多细菌、藻类以及高等植物体内都能合成苯并芘

